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Lunchmeny
Mandag den 16 september till fredag den 20 september 11°0-14%

Sallad, dressing, nybakat Brunkan-bréd med smor/spreads/roror och kaffe ingar
Salad, dressing, freshly baked Brunkan-bread with butter/spreads and coffee included

Mandag
Grillad kycklingfilé, graddsas, gelé och potatis- och rotselleri-mos 165:-
Grilled chicken fillet, cream sauce, jelly and mashed potatoes and celeriac

Tisda
Raggmunk med knaperstekt?lask och rarorda lingon 165:-
Raggmunk with crispy fried pork and lingonberries

Onsda
Lammfarsbiff med fetaostcreme, grilﬁad broccoli och ugnsrostad potatis 165:-
Lamb patty with feta cheese creme, grilled broccoli and oven-roasted potatoes

Torsdag
Thai Fishcakes med gurk- radis och jordnétsallad och ris 165:-
Thai Fishcakes with cucumber, radish and peanut salad and rice

Fredag
Grillad pluma med bakad tomat, vitloksmor, rodvinsas och pommes 165:-
Grilled pluma with baked tomato, garlic butter, red wine sauce and french fries

Hela veckan:
. .. Veckans tips:
Halv krabba med tva dipsaser, rostat bréd och pommes 210:-
Half crab with two dipping sauces, toast and french fries

. . Veckans omelett
Rariven broccoli och ost 165:-
Raw grated broccoli and cheese

_ Veckans sallad o
Tonfisksallad med couscous, kapris, &gg, rodlok och dijonaise 165:
Tuna salad with couscous, capers, eggs, red onion and dijonaise

Veckans vegetariska
Buljongkokta rotfrukter med brynta champinjoner och pepparrotskram 165:-
Broth-cooked root vegetables with browned mushrooms and horseradish cream

Veckans soppa

Gron artsoppa med dillcreme fraiche och grillad osttoast 155:-
Green pea soup with dill creme fraiche and grilled cheese toast

o A la carte
Moules a la creme med nduja aioli och pommes 235:-

Mussels with cream med nduja aioli and fries

Steak frites med bearnaise, tomat- och l6k-sallad och pommes 235:-
Steak frites with bearnaise, tomato and onion salad and fries

Vi anvander oss i mojligaste man av narproducerade gronsaker, alltid av svenskt kott, alltid av
svensk kyckling och alltid av MSC markt fisk.

Har du allergier eller fragor om vara ingredienser, fraga garna var personal
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We use locally produced vegetables, always of Swedish meat, always of Swedish chicken and always by
MSC labeled fish.

Har du allergier eller fragor om vara ingredienser, fraga garna var personal
Birger Jarlsgatan 53, 111 45 Stockholm | info@brunkebergsbageriochbistro.se | 08-10 62 25



