
PANNKAKOR MED STEKT SIDFLÄSK 155
Rårörda lingon, brynt smör 

FLUFFIGA PANNKAKOR 105
Vaniljglass, lönnsirap, blåbärskompott

AVOKADOTOAST PÅ GRILLAD LEVAIN 95
 Rostad sesam, lättrökt tofu, soja-och chilidressing

AVOKADOTOAST PÅ GRILLAD LEVAIN 145
Chilistekt kyckling, riven parmesanost

DAGENS SMOOTHIE 65

SNACKS & SM ÅRÄTTER

MACADAMIANÖTTER OCH RÖKTA MANDLAR 55
CITRON- OCH ROSMARIN MARINERADE OLIVER 65

POMMES FRITES RÖKT MAJONÄSDIPP 55

NABOS ITALIENSKA RÅBIFF
Parmesan, pancettakrisp, tomat, syrad lök, kapris, 

salvia, torkade oliver.  Pommes frites serveras till hel
155 / 265

GRILLAD ENTRECÔTE
Bearnaisesås, bakad schalottenlök, pimientos de 

padron, pommes frites
350

MOULES MARINIÈRES
Chili, vitlök, dill, grädde, grillat levainbröd. 

Pommes frites serveras till hel
145 / 245

STEAK MINUTE PÅ PLUMA
Rödvinssky, riven pepparrot, äggula, pommes frites, 

grönsallad
225

PLAT DU JOUR
Dagens rätt. Fråga vad vi erbjuder just idag.

DAGSPRIS

ÄGG BENEDICT PÅ RÅGBRÖD 150
Rökt lax, hollandaisesås

ÄGG BENEDICT PÅ ROSTAD LEVAIN 155
Serranoskinka, hollandaisesås

LJUMMEN CHIABOWL 105
 Kokos, kiwi, mango, rostad mandel

HAVREGRYNSGRÖT 95
Kryddig päronkompott, mjölksorbet

LÖRDAGSBRUNCH

BUBBELPRISER BRUNCH
CHAMPAGNE

NICOLAS FEUILLATTE BRUT RESERVE 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier. Champagne, Frankrike

100

PROSECCO
PROSECCO ORGANIC, BAGLIETTI

Glera. Veneto, Italien
80

HUVUDRÄTTER

Tegnérgatan 34
Stockholm

@restaurangnabo
#restaurangnabo



RÖTT VIN

2019	 BOURGOGNE PINOT NOIR, ANDRÉ GOICHOT Pinot Noir. Bourgogne, Frankrike................... 135 / 595
2020	 COLECCIÓN, BODEGA MURVIEDRO Tempranillo. Valencia, Spanien......................................  110 / 480

VITT VIN

2019	 SAAR RIESLING, DONATUSHOF Riesling. Mosel, Tyskland......................................................... 125 / 550
2020	 VALMONT BLANC, DOMAINES PAUL MAS Grenache blanc. Languedoc, Frankrike............... 110 / 480

NATURVIN

2021	 KONTEXT, MEINKLANG (Orangevin) Pinot Gris, Gruner Veltliner, Burgenland, Österrike..................... 225 
2020	 BEAUJOLAIS, DOMINIQUE PIRON + HAND, NICO ESPENSCHIED .................................................... 225

ÖL & CIDER

BIRRA MORETTI 5,6%, Flaska, Lager, Italien................................................................................................................ 75
MIKKELLER KAERLEK 2022 5,5%, Burk. New England  Pale Ale, Danmark.............................................................. 96
GALIPETTE ÄPPLECIDER 4,5%, Flaska, Frankrike..................................................................................................... 78
THREE TOWNS (EKO) 4,6%, Fat, Pilsner, Sverige.................................................................................................. 42/65
ESTRELLA GALICIA 5,5%, Fat, Lager. Spanien....................................................................................................... 50/78

ALKOHOLFRITT

BIRRA MORETTI ZERO Öl, 0,5%, 33cl, Lager, Italien.................................................................................................. 58
RICHARD JUHLIN “BLANC DE BLANC” Mousserande, Chardonnay, 0,0%, 20cl, Frankrike ............................. 105
ATELIER PATRICK FONT Nectar Pêche blanche, 25cl, Frankrike............................................................................... 55
TÖRST Ekologisk fairtradeläsk, Citron, Hallon, Fläder eller Ingefära, 33cl, Sverige................................................. 48

HITTAR DU INTE DET DU SÖKER? FRÅGA EFTER VÅR FULLSTÄNDIGA DRYCKESMENY

Tegnérgatan 34
Stockholm

@restaurangnabo
#restaurangnabo

NEGRONI A LA FRAGOLA
Bombay Sapphire gin, Aperol, 

Martini Rosso, jordgubbe

BOCCA LIMONE
Limoncello, basilika, citron, cava

HONEY BASIL DAIQUIRI  
Bacardi Carta blanca, lime, basilika, 

honung 

MIMOSA
Färskpressad apelsinjuice, prosecco

BLOODY MARY
Ketel One vodka, Nabos picklade 

tomatjuice. Serveras med 
banderillas

YOUR FRIENDLY 
NEIGHBORHOOD

AMERICANO
Vit vermouth, rinomato,

persiko- och  f läderlikör, soda

NABOS HUSVERMOUTH
Vår egen blanding av röd 
vermouth kryddad med
apelsin, citrus och bär.

Serveras med oliver
65

ALKOHOLFRI VERMOUTH MED SODA 60:-

BRUNCHCOCKTAILS
120


