Cateringmenyer info@restaurangnaho.se
08-39 3546

BRASSERIE

Senast tio dagar innan evt hesok hehover vi ert menyoal
samt eventuella allergier, vegetariskt och andrva avvikelser.

OBSERVERA ATT HELA SALLSKAPET BEHOVER ENAS OM EN AV MENYERA.

TRERATTERSMENYER

MENY 1

SKAGEN
Handskalade rikor i dillmajonnds, pepparrot, citron,
smorstekt surdegshrod

GRILLAD ENTRECOTE
Bakad schalottenlok, sotade padrones, hakade korshirstomater,
vodvinssas, rostad potalis

CREME BRULEE
Serveras med hallonsorbet

MENY 2

BURRATA
Bakade rodbetor, valnotier, spenat

HALSTRAD RODING ”A LA GRENOBLOISE”
Potatis puré, sotad pak choi, hriochekrutonger,
Sriterad kapris, vitvinssdas

CHOCKLADMOUSSE
Chokladsorbet, chokladcremeux, rominlagda

Vegetariska forritt- och varmrittsalternativ

BURATTA
Bakade rodbetor, valnitter, spenat

BRASERAD SPETSKAL
Vit vinshriseral speriskal med smorstekt ostronskivling, vitlok,

Jriterad persilja, parmesanost saml (ryfjelsmor

Riitterna gar alt fa veganska

TVA RATTER 550/PERSON + TRE RATTER 650/PERSON




Cateringmenyer

BRASSERIE

KANAPEER OCH SNITTAR

NABOS CRUDITE 55KR
Ridisor, gron sparris, rosésallad, tryffelhummus

ENDIV 55KR
Ugnstekt endiv, apelsin, ddelost, hasselnitter

BURRATA 55KR
Bakade rodbetor, valnotier, honung, spenatemulsion

LAXRILETTES 60KR
Sirskost, kapris, persilja, dragon, citronkvim, kndckebrod

RAKSKAGEN 75KR
Rikor i dillmajonnds, pepparrot, citron, smorstekt surdegshrod

HUMMERSKAGEN 125KR
Hummer, svart tryffel, pepparrot, hriochetoast

ANKLEVERMOUSSE 135KR
Rostade hasselnotter, hallon

SLIDER 115KR
Hogrevsshurgare, karamelliserad schalottenlok,
vdsterhotlenkrim

CHOKLADMOUSSE 45KR
Friterad kapris, olivolja

SKOGSBAR 55KR
Vaniljkrdm, vostade mandlar

info@restaurangnaho.se
08-39 3546

,7 Viilj tre, fem eller sju sorter till hela séllskapet —|




