
BRASSERIE

F Ö R S T A :  KRISPIGA VÄSTERBOTTENFRITTERS 
Getostkräm, rostade hasselnötter, Inlagda russin, vinteräpple 

A N D R A :  KRÄMIG JORDÄRTSKOCKSSOPPA 
Halstrad kammussla, löjrom, parmesancrisp, färskriven tryffel 

/  V E G E T A R I S K T  A L T E R N A T I V 
Krämig jordärtskockssoppa med confiterad Karl Johan-svamp, 
svartvitlökskräm, parmesancrisp 

T R E D J E :  PEPPARSTEKT OXFILÉTOURNEDO   
Ostronskivling, anklevervelouté, bakade tomater,  
haricots verts, potatisfondant 

/  V E G E T A R I S K T  A L T E R N A T I V 
Smörbakad blomkål “à la Polonaise” med rostade hasselnötter,  
brynt smör, riven äggula, persiljekräm och vitvinssås med tryffel 

F J Ä R D E :  NABOS SMÄLTANDE CHOKLADBOLL 
Diplomatcrème, karamelliserade mandlar, chokladbrownie,  
vaniljglass saltad cognac- och karamellsås

CHAMPAGNE BRUT RÉSERVE EXCLUSIVE	 155 / 930 
NICOLAS FEUILLATTE  Champagne, Frankrike

BRAMITO DELLA SALA	 175 / 785 
MARCHESI ANTINORI  Chardonnay, Umbrien, Italien

LIMITED RELEASE SYRAH	 195 / 895 
BLACK STALLION WINERY  Syrah, Kalifornien, USA

NYÅRSSUPÉ
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ESPRESSO MARTINI 165 
VODKA, KAFFELIKÖR, ESPRESSO

D R I N K  E F T E R  M A T E N


