TABLON DE BOQUERIA

Chark- och ostbricka med

massa delikatesser som vi

sjalva tycker om. Fraga er
servitor efter dagens utbud!

VINO POR COPA

Vin pa glas
N.V. Gonet Sulcova Brut......... 195/1195
Chardonnay, Pinot Noir, Gonet Sulcova
2021 Vilarnau Cava............ccceveevereeneee. 140
Mar de Frades Albariiio....................... 150
Ramon Bilbao Tempranillo................. 175
Alkoholfritt

CAFE/TE

Kaffe/Te

Kaffe et 44
Tea (svart, gront, rott) .........ceeeeeenene. 47
AMEriCano.........ceeeeveeeerereereerereereerenenens

ESPresso...eeeeeeeereeeeeeeeceeennns
Macchiato .....ccceveeeereceeeeeeeeeereeenens
Cortado
CapPUCCINO.....cceeieereteeeerereteeeeeereanes
Latte/Lattemacchiato

Chokladtryffel........eeeereeereeerenenns 55

ENTRANTES

Nagot litet att borja med

Pan con aceite de oliva..................... 35
Brod, olivolja

Nuestras olivas.......cccceveerereeecrevennennn. 68
Boquerias marinerade oliver

Piquillo carrascal ..........ccveveeevenenne. 83

Ekkolsgrillade, handskalad piquillopaprika
med djup sétma och rokig smak

Almendra marcona..............ceeeevenen. 68
Marconamandlar
Boquerones con frijol........................ 85

Boguerones, piquillo, citron, judionbénor,
pan cristal

Gildas ..oeveeeeeereeeeeeeeeeeeeeeeeneens 39/st
Anjovisspett, oliver, piparra
Banderillas (pickles) ............... 25/75
Per st/ Hel burk
7/
CHARGUTERIA
Kallskuret

Cecina de Rubia Gallega 175
Galiciskt notkott, lufttorkad 24 mdn
Chorizo Ibérico de Bellota 95
Ibéricokorv, vitlok, pimenton de la vera
Pata Negra de Bellota 235
Skinka fran Ibéricogris uppfodd pd ekollon.
Lufttorkad 46 mdn
Salchichon de Payés 95
Lufttorkad “bondkorv” med vitmogel
Serrano Gran Reserva 145
Lagrad 18 mdanader
Tabla de Charcuteria 295
Charkbricka med chorizo,
serrano, salchichon och cecina

QUESOS

Ostar

Manchego 95

Opastoriserad farost

Prado Lambon 115
Pastoriserad komjélksost, lagrad minst
24 manader. Osten dr gjord pd farsk
mjolk fran gronbetande galiciska kor

Moluengo 110
Askrullad getostrulle fran La Macha Med
mjolk fran producentens egna getter far
den en egen fin subtil och elegant karaktdr
LaPeral 108

Pastoriserad mogelost (get och ko)

Degustacion de Quesos 292
Ostbricka med Manchego, Prado Lambon,
Moluengo, La Peral och kvittenmarmelad

Borja med lite snacks och nagot att dricka
medan du kikar pa menyn!

Precis som i Spanien sa kommer maten
till bordet i den ordning den dr klar.
Vi rekommenderar 3-5 tapas per person

VEGETARIANAS

Vegetariskt
Pan con tomate 75
Pan Cristal, marinerade tomater
Pimientos de padron ... 85
Friterade pimientos, chilisalt
Tortilla espanola .........coeeeeeeveeveenenne 92
Spansk bondpotatisomelett
Patatas bravas .......cccccecevevevrecererrenenes 85
Friterad potatis, het tomatsds, aioli
Burrating .......cccceeeeveeeeeveeesesiesennenens 135

Apelsin, pistagendtter, balsamico,
farsk mynta, granatdpple

Risoni con tartufo..........cceueveuenneeen. 175
Farsk tryffel, manchego, lokkrisp

PESCADOS Y MARISCOS

Fisk & Skaldjur
Calamares ala andalucia................ 138
Friterad bldckfisk, aioli, lime
Cigalitas....oeeeeeeereeeerecee e 165
Hawskrdfta, citronbrynt smor, rostad vitlok
F2N v o 145
Tonfisk, tomat, oliver, lime, chili
Bocadillo delangosta............ccccuuu.n... 175

“Lobster roll” - Brioche, hummer,
jalapeno, pepparrot, tomat

Gambas al pil-pil ......ccceveeveveverennes 168
Skalade gambas, vitlok, chili, vitt vin,
baguette

0STRON?

Finede Claire N. 4.......38kr/st
Halvdussin 210kr
Heldussin 438 kr

CARNES Y POLLO

Kott & Fagel

Taco de pollo 105
Kycklingtortilla, koriandermajonnds,

lok, picklad chili

Croquetas de Ibérico...........ccuuune.... 88
Friterade kroketter med ibéricokott, aioli,
rosmarin

Cerdo frito ...vveeeceerereeeeree e 92
Pulled pork fritters, aioli, picklad rodIok,
koriander

Hamburguesa (Txuleta).................. 115
Hingmorat notkott, gruyére,
tryffelmajonnds, karamelliserad 6k
Chuletitas de Cordero..................... 169

Lammracks, pisto, rosmarin

Folj oss pa
Instagram

ALMUERZO

DAGENS LUNCH
MANDAG

Briserad hogrev 165
Chipotlemajonnds, coleslaw, mags, rotselleri

TISDAG

Kycklingbrost “Cajun” 165

Ris, chorizo, citronaioli, paprika, varlok

ONSDAG
Kalvfarsbiffar 165

Gronpepparsas, broccolini, potatisstomp

TORSDAG
Kalvpichania 165

Potatis, dragonkrdm,

rodvinssas, tomat-rodloksalsa

FREDAG
Steak minute 165
Ramslokssmor, rédvinssds,

harricots verts, klyftpotatis

VECKANS LUNCH
VECKANS FISK

Angad torsk 165

Rakor, purjolk, brynt smor, kokt
potatis, dill, pepparrot

VECKANS SALLAD
Friterad halloumi 185
Picklad rodlok, persilja, bulgur,

tomat, vita bénor, mynta

VECKANS VEG
Gnocchi 185
Ramslokspesto, sparris, bakad

tomat, parmesan

PAELLA BOQUERIA

Husets stolthet och en ratt
fylld med tradition. Det finns lika
manga asikter om paellan som det
finns riskorn i Spanien. Vi lagar
alltid var paella pa bombaris, riset
far sjuda klart i passande fond.
(min 2p/30 min )

Paella Marisco........coeeveeeenenee 375/pp
. Skaldjur

Paella con Pollo alabrasa.....335/pp
Grillad kyckling

GRILLAD MAJSKYCKLING

Halv majskyckling, papas fritas,
mojo rojo, aioli, tomatsallad

245 KR

IBERICO SANDWICH

Secreto de Ibérico 180gr,
gronsallad, paprika, chili,
pommes, levain

295 KR

CHULETON

500g hingmorad entrecote
péaben, Angus by Miquel
Vergara, Salamanca, Spanien. Papas
fritas, tomatsallad, chimichurri

895 KR
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