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ENTRANTES

Nagot litet att borja med

Pan con aceite de oliva...................... 35
Bréd, olivolja

Nuestras Olivas.......c.coveeeerrererrerenrernenes 65
Boquerias marinerade oliver

Piquillo carrascal .........coeueeveverevenne. 83

Ekkolsgrillade handskalade piquill-paprikor
fran Extremadura med djup sétma och rokig
smak

Almendra Marcona...........oeeereenenee

Maraconamandlar

Boquerones con frijol.........................

Boquerones, piquillopaprikor,
citron, Judion bonor, pan cristal

Gildas .ceeeeeeeeeeeeeecreeeeeeerereeenes

Anjovisspett, oliver, piparra

Banderillas (pickles)

Per st/ Hel burk

Fine de clair N.4
Halvdussin
Heldussin

TABLON BOQUERIA

Chark- och ostbricka med

massa delikatesser som vi

sjilva tycker om. Fraga er
servitor efter dagens utbud!

J95KR

0STRAS

Ostron serverade med
schalottenléksvinaigrette och citron

Vefper
ROCKEFELLER MARTINI

Den PERFEKTA drajjan
med Lillet, vodka och gin
serverad med ett ostron

215 KR
ROCKEFELLER MARTINI

Klassisk Dry Martini
serverad med ett ostron

195 KR
CHARCUTERIA

Kallskuret

Cecina de Rubia Gallega 175
Galiciskt nétkott, lufttorkad 24 man
Chorizo Ibérico de Bellota 95
Ibéricokorv, vitlok, pimenton de la vera
Pata Negra de Bellota 235
Skinka fran Ibéricogris uppfodd pd ekollon.
Lufttorkad 46 man
Salchichon de Payés 95
Lufttorkad “bondkorv” med vitmégel
Serrano Gran Reserva 135
Lagrad 18 manader
Tabla de charcuteria 295
Charkbricka med chorizo,
serrano, salchichon och cecina

QUESOS

Ostar
Manchego 95

Opastoriserad farost

Prado Lambén 115
Pastoriserad komjolksost, lagrad minst
24 manader. Osten dr gjord pa farsk
mjolk fran gronbetande galiciska kor
Moluengo 110
Askrullad getostrulle fran La Macha. Med
mjolk fran producentens egna getter far
den en fin subtil och elegant karaktdr
LaPeral 88
Pastoriserad mogelost (get och ko)
Degustacion de Quesos 292
Ostbricka med Manchego, Prado
Lambdn, Moluengo, La Peral,
havssaltskndcke och kvittenmarmelad

vesesse



