
Boka julfesten 
hos oss!

10 eller 500?
Middag eller mingel?
Vardag eller helg?
Julmat eller inte?

 Vi dukar upp följande datum:
26:e & 27:e november

3:e, 4:e, 10:e, 11:e, 17:e & 18:e december

Kontakta oss så hittar vi på det bästa för just er!
info@restaurangtyp.se
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GLÖGG OCH PEPPARKAKOR

Julbord

BORDSBUFFÉ
Inlagd sill, senapssill, skärgårdssill 

dillkokt potatis, knäckebröd, 
julvört, två sorters senap, gräddfil, 

gräslök och rödlök

Vi har lagt den första tallriken: Varmrökt lax, 
gravad lax, hovmästarsås, pocherat ägg, 
skagenröra, julskinka, lantpaté, salami, 

kryddost, cheddar

BUFFÉ
Kryddbakad krispig fläsksida, , köttbullar, 

prinskorv, julkorv, Janssons frestelse, inkokta 
russin och smålökar, brysselkål, rödkål, 
äppelmos,svampomelett, timjanpotatis, 

grönkål- & tranbärssallad

DESSERTBUFFÉ
Körsbärsbavaroise, chokladmousse, 

rulltårta, pepparkakor, knäck, ischoklad, 
saffranskola, nougatkrisp m.m innan 

ingår givetvis

650 k
r.

per p
erson

exkl.
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Julmeny
FÖRRÄTT

Sotad fänkålsgravad lax, 
rökt majonnäs, forellrom, 
kumminpicklad gurka, 

frasig grönkål

VARMRÄTT
Kryddstekt hjort, variation på 

jordärtskocka, svartkål, 
ostronskivling, vinägersky

Eller 
(samma varmrätt till samtliga i sällskapet)

Bakad torskrygg, variation på 
jordärtskocka, svartkål, 

ostronskivling, musselvelouté

DESSERT
Vaniljbavaroise, gateau roulé, 
saffran, björnbärskompott,

rårörda bär

Dryck
espak

et
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