
SNACKS
Tsukemono 

säsongens rotfrukter
70 kr

vegansk

Misosoppa 
silkestofu, wakame, La-yu & salladslök

 70 kr
vegansk

Wonton
 tofukräm, ponzu, la-yu & furikake

85 kr
vegetarisk

Friterad Gyoza
 jalapeñoemulsion & ponzu 

125 kr
vegetarisk

FÖRRÄTTER
Rökt lax toro

 jalapeñoemulsion, daikon, ponzu, togarashi, gurka & forellrom
210 kr

Halstrad röding
 miso glace, daikon, friterat rispapper & jalapeño olja

215 kr

Sotad bifftomat
 chiliponzu & furikake

195 kr
 vegansk

Chawanmushi 
friterad shiitake, pommes pailles, sojabrynt smör, gräslök & tryffel

210 kr 
vegetarisk

MINAMO



HUVUDRÄTTER
Gravad vit sparris

saltbakad rotselleri, curryinlagd sotad lök, misosmörsås, ramslök & curryolja
325 kr

Säsongens halstrade svamp
rotfrukter i savoykål, furikake, sesamemulsion, dashiglace. Serveras med sesamris

325 kr
vegansk

Setouchi bifftataki, daikon, salladslök, ingefära ponzu, 
sesammajonnäs, shiso & sesamris

365 kr

Ekologisk Majskycklingbröst 
shoyu-buljong, säsongens svamp, pak choi, udonnudlar & tryffelolja

345 kr

Säsongens vita fisk 
yuzu kosho, grön sparris, misosmörsås, friterad nori. Serveras med ris

365 kr

EFTERRÄTTER
Kryddig chokladglass

kladdkaka, vit chokladganach & chow popcorn
135 kr

Sesamglass
purinkräm, japansk mûsli & butterscotch-sås

130 kr
 

Rabarbersorbet
mandel, vit chokladkräm, shizoolja & maränger

130 kr

Bränd tofu-yõkan
färska jordgubbar, jordgubbssyltad tapioka med chai

135 kr



Det japanska
mönstret Seigaiha 
青海波  
Ett traditionellt
japanskt mönster som
föreställer stiliserade,
överlappande vågor i
halvcirklar. Namnet
betyder bokstavligen
"blå havsvågor" och
symboliserar lugn, fred
och ett långt,
harmoniskt liv.
Mönstret har använts i
japansk konst, textil och
arkitektur i över tusen
år och förknippas  med
balans, stabilitet och
hopp – precis som
havet självt.

Namnet på denna
restaurang - Minamo -
betyder vattenspegel.


