
LUNCH



LUNCH 225 KR/ST DESSERT

DONBURI ALLERGENER (#)

ALLA BOWLS INNEHÅLLER: SUSHI RIS, BABY PAK CHOY, NEGI SHIO, 
64° EKOLOGISKT ÄGG, KIMCHI, PONZU & FURIKAKE 
(3, 6, 11)

ALLERGENER: 
(1) Gluten/Celiaki (2) Kräftdjur/Crustacean (3) Ägg/Egg (4) Fisk/Fish
 (5) Jordnötter/Peanuts (6) Sojabönor/Soybeans (7) Mjölk/Milk
 (8) Nötter/Nuts (9) Selleri/Celery (10) Senap/Mustard
 (11) Sesam/Sesame (12)Svaveldioxid & sulfit/Sulpites (13) lupin

MÅNDAG 
FRITERAD TOFU – PONZU & INGEFÄRSEMULSION (3, 6)

TERIYAKI LAX – SESAM & SALLADSLÖK (4, 6, 11)

SHICHIMI-KRYDDAD FLÄSKSIDA – PLOMMON- & INGEFÄRSGLACE 
(1, 6, 9, 11)

TARE AUBERGINE - SESAM & SALLADSLÖK (6, 11)

KARAAGE KYCKLING – VÅRLÖK, FURIKAKE & 
AJINOMOTO EMULSION (6, 11)

TISDAG
 
FRITERAD TOFU – PONZU & INGEFÄRSEMULSION (3, 6)

TERIYAKI LAX – SESAM & SALLADSLÖK (4, 6, 11)

FRITERAD FLÄSK TONKATSU – BULLDOG-SÅS,  
AJINOMOTO EMULSION & STRIMLAD VITKÅL (1, 3, 6, 11)

HOKKAIDO PUMPA – PUMPAFRÖN & HOISIN (6, 11)

FRITERAD HALLOUMI - SOYA-HONUNGSSÅS (6, 7,11)

ONSDAG 

INGEFÄRS- & SOJAMARINERAD TOFU – SOJAGLACE,  VÅRLÖK
 & INGEFÄRSJULIENNE (3, 6)

TERIYAKI LAX – SESAM & SALLADSLÖK (4, 6, 11)

KYCKLINGLÅRFILE - PAPRIKA, PURJOLÖK & INGEFÄRSJULIENNE
(6, 11, 12)

FRITERAD BLOMKÅL – MISOGLACE &  ROSTADE SOLROSFRÖN 
(6, 11)

OSTRONSKIVLING - YAKINIKUSÅS & SESAM (6, 11)

TORSDAG 

FRITERAD TOFU – PONZU & INGEFÄRSEMULSION (3, 6)

TERIYAKI LAX – SESAM & SALLADSLÖK (4, 6, 11)

SHICHIMI-KRYDDAD FLÄSKSIDA – PLOMMON- & INGEFÄRSGLACE 
(1, 6, 9, 11)

TARE AUBERGINE – SESAM & SALLADSLÖK (6, 11)

KARAAGE KYCKLING – VÅRLÖK, FURIKAKE & 
AJINOMOTO EMULSION (6, 11)

FREDAG 

FRITERAD TOFU – PONZU & INGEFÄRSEMULSION (3, 6)

TERIYAKI LAX – SESAM & SALLADSLÖK (4, 6, 11)

FRITERAD FLÄSK TONKATSU – BULLDOG-SÅS,  
AJINOMOTO EMULSION & STRIMLAD VITKÅL (1, 3, 6, 11)

HOKKAIDO PUMPA – PUMPAFRÖN & HOISIN (6, 11)

FRITERAD KOREANSK BBQ-TOFU 
– KOREAN BBQ & VÅRLÖK (6, 11)

LÖRDAG 

FRITERAD TOFU – PONZU & INGEFÄRSEMULSION (3, 6)

TERIYAKI LAX – SESAM & SALLADSLÖK (4, 6, 11)

SHICHIMI-KRYDDAD FLÄSKSIDA – PLOMMON- & INGEFÄRSGLACE 
(1, 6, 9, 11)

TARE AUBERGINE – SESAM & SALLADSLÖK (6, 11)

KARAAGE KYCKLING – VÅRLÖK, FURIKAKE & 
AJINOMOTO EMULSION (6, 11)

SÖNDAG 

FRITERAD TOFU – PONZU & INGEFÄRSEMULSION (3, 6)

TERIYAKI LAX – SESAM & SALLADSLÖK (4, 6, 11)

FRITERAD FLÄSK TONKATSU – BULLDOG-SÅS,  
AJINOMOTO EMULSION & STRIMLAD VITKÅL (1, 3, 6, 11)

HOKKAIDO PUMPA – PUMPAFRÖN & HOISIN (6, 11)

OSTRONSKIVLING - YAKINIKUSÅS & SESAM (6, 11)

MÅNADENS DESSERT INGÅR I FÖRBOKAT LUNCHPAKET
”FRÅGA VÅR PERSONAL VAD SOM ÄR AKTUELLT JUST IDAG”

SESAME TRYFFEL 55 KR
(7,11)

SORBET 75 KR

FILTER COFFEE  35 KR
ESPRESSO  30 KR
DOUBLE ESPRESSO  36 KR
CAPPUCCINO  43 KR
COFFEE LATTE  46 KR
GENMAICHA  45 KR 

 
SPARKLING WINE & CHAMPAGNE

PROSECCO TERRE DI MARCA
EKO/VEGAN 135 KR / 645 KR

BOUCHÈ PÈRE ET FLIS, 
CUVÈE RESERVÉ BRUT CHAMPAGNE 165 KR / 895 KR

FRÈREJEAN FRÈRES GRANDE RÉSERVE
CHAMPAGNE 195 KR / 995 KR

SAKE 6 CL / GLAS

CHOYA UMESHU
JAPANESE LIQUER MADE OF UME 135 KR

GREEN NINKI ORGANIC FERMENTED IN 
TRADITIONAL WOODEN BARRELS 120 KR

MASUMI SAKE
OUR OWN SAKE IN COLLAB. 
WITH MASUMI, MIYASAJA 
BREWING CO NAGANO, JAPAN 125 KR / 435 KR

RED WINE

ARVA NATURALIS TEMPRANILLO/CAB. SAUV
EKO/VEGAN 132  KR / 625  KR

PINOT NOIR +1 - EKO 165 KR / 765 KR

CHIANTI CLASSICO, TENTUA BIBBIANO
EKO 175 KR / 985 KR

MAZEKOZE N.V - JAPANESE WINE 825 KR
 
WHITE WINE

ARVA NATURALIS VERDEJO
EKO/VEGAN 132 KR / 625 KR  

GUSTAVSHOF RIESLING KALKSTEIN
BIO/VEGAN 145 KR / 745 KR

COMTE HENRI D’ASSAY 
TOURAINE LOIRE 165 KR / 765 KR

L CHABLIS BY LAROCHE 178 KR / 875 KR

BEER & CIDER

KIRIN ICHIBAN LAGER 33CL 90 KR
LUCKY CAT WHITE ALE 33CL 98 KR
LUCKY DOG IPA 33CL 98 KR
LUCKY CHICKEN RED IPA 33CL 98 KR
SOMERSBY PEAR CIDER 33CL 65 KR

NON-ALCOHOLIC

CARLSBERG 0,5% ORGANIC 33CL 50 KR
KIRIN 0,0% 33CL 55 KR
RED / WHITE WINE 80 KR / 360 KR
SPARKLING WINE 90 KR / 450 KR

PEPSI / PEPSI MAX 45 KR
TÖRST REAL LEMON 59 KR
TÖRST REAL RASPBERRY 59 KR  
TÖRST REAL GINGER 59 KR
TÖRST REAL ELDERFLOWER 59 KR
BAGARMOSSEN KOMBUCHA 25 CL 45 KR 

BEVERAGE


