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Misosoppa

Wasabisill

Karashi senapssill

Sashimi pa regnbagsforell

Kall pocherad lax med yuzu-kosho
Vegetarisk uramaki med tofu, avokado, sjograsrom & furikaki
Gronsallad med shiitake, maitake, strimlad nori & umamidressing
Krossad gurka med chili- & vitloksolja

Klassisk ponzusas

Vitkal med risvinager & rostad sesam
Blandad gronsallad med |att ponzudressing \@)j\%}
Kimchirostad potatis >
Blomkalskaraage & togarashi

Svampgyoza med yuzu-kosho, sojavinager & krasse
Flaskchashu med femkryddig tare & rostad sesam
Yakiniku

Angkokt ris med ponzu & furikake

Kryddig chiliemulsion

Tofu- & yuzuemulsion med citronzest

Pumpapurin med kolasas & furikake ‘2}7%
Rispudding NSNS
Matchatiramisu W&E
Saffransmazarin ‘

Petit choux med yuzu curd & vaniljkram

Tartelett fylld med sdtpotatis- och svart sesamkram
Mjuk pepparkaka

Yuzutryffel

Sesamkolabars med hallon

Chokladpralin fylld med paroncognac och mint
Punschrulle med umeshu

Matcha- och sesamkakor

Puffat ris och chokladbars Med reservation fér andringar
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