
 Menyförslag 

 Publiks övervåningen 

 Förrätter 
 välj mellan 

 Crudo på havskräfta & pilgrimsmussla 

 Serveras med emulsion på ingefära, gurka, sjökorall, 

 vinägrett på yuzu & koriande samt frasig lotusrot 

 **** 

 Gravad & lättrökt regnbågefilé 

 serveras med slätmixad blomkålskräm, grön sparris, vinägerkokt lök, 

 dill, rädisor, syrad gurka, rågbrödskrisp & regnbågsrom 

 **** 

 Tataki-sotad ryggbiff 

 Serveras med emulsion på svart vitlök & parmesan, picklad svamp, 

 smörstekta brödsmulor, rökt svartpeppar, krasse & frasig jordärtskocka 

 Varmrätter 
 välj mellan 

 Smörstekt torskrygg 

 serveras med örtglaserad grön sparris, morot, blomkål, 

 rödvinssky smaksatt med citron, potatispuré smaksatt med lagrad ost 

 samt frasig bohuslänsk sockertång 

 **** 

 Grillad Oxfilé 

 Serveras med rostad kronärtskocka, grön sparris, portabellosvamp, rödvinssky 

 smaksatt med örter, svartpeppar-emulsion & färskpotatisstomp med rostad vitlök 

 Efterrätt 

 Vispad chokladmousse 

 Serveras med vaniljmyltade sommarbär, saltrostade nötter, 

 kristalliserad vit choklad, flarn med frystorkad yoghurt 


