
‭Publiks Hummersupé 2025‬

‭Snacks‬
‭“Tigerbiff” med hummer, skuren lök, syrad grädde, pepparrot & kalixlöjrom‬

‭*‬
‭Terrin på bakad anklever med björnbär, fikon & brioche‬

‭*‬
‭Hummer-tartelette med kräm på lagrad ost, rapsfrön & krondill‬

‭Förrätt‬
‭Crudo på havskräfta/pilgrimsmussla/hummer‬

‭Serveras med regnbågsrom, vinägrett på vit soja, dill, yuzu,‬
‭limeblad & “mala-oil”, rökt emulsion, friterade spanska mandlar‬

‭*‬
‭Hummersoppa med karl johansvamp & trattkantareller‬

‭Varmrätt, välj mellan:‬

‭Sotad Hälleflundra & glaserad hummerstjärt‬
‭Skummig champagnesås med piggvarsbuljong mixad med brynt smör,‬

‭vinägerbakat päron, vaxbönor, stekt svartkål & kantareller,‬
‭smörig mandelpotatiskräm med hasselnötter & riven tryffel‬

‭Eller‬

‭Kryddstekt hjort “Surf & turf” med Hummerstjärt‬
‭viltsky med långpeppar, rosmarin & hjortron, krämig jordärtskocka,‬

‭vinägerbakat päron, vaxbönor, stekt svartkål & kantareller,‬
‭smörig mandelpotatiskräm med hasselnötter & riven tryffel‬

‭Efterrätt‬
‭Choklad & björnbär‬

‭mörk chokladkräm serveras med karamelliserad björnbärssorbet, vaniljmyltade‬
‭björnbär, kanderade pecannötter, tuile, kryddgrönt & chokladjord‬

‭Pris vid bokning 995 kr‬


