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I.’APERITIF ..............................................................................................................................................
CHAMPAGNE M. GONET LES VARLAN 195 G PI_ATS Yoo)

CAVA GRAND BUQUE 145 :
KIR CLASSIC 155 a N
COCKTAIL GINONINO-gin, mint, ginger.......... 170 :

Y - PLATS IOMELETTES MOULES FRITES

DUNKELROKT SKINKA & VASTERBOTTENSOST 185
KALLROKT LAX, FARSKOST & SPENAT 195

a A\ VITT VIN, GRADDE, ORTER,

, . CHAMPINJONSTUVNING & VASTERBOTTENSOST 185 AIOLI & POMMES FRITES
\\““S D'OEV VR[ f . POMMESFRITESTILLOMELETTEN 35
: 245
OLIVER 65 4 ~ \ J
: CR OIS
JAMBON DE BAYONNE 95 L 0

BRIE DE MEAUX & husets marmelad ... 95

LYXIGA SARDINER FRAN MEDELHAVET . 15 %““““E M A D A M [ ENTRECOTE ”AU POIVRE” 355

. B . med pepparsas, cognac, haricot verts,
med grillat brod & citron pepp g icotv

, & pommes frites
TARTE FLAMBE 125
med creme fraiche, lardons,

vasterbottensost & inlagd silverldk Smarstekt levainbrod, dunkelrokt KALVKOTTBULLAR 245
skinka,vasterbottensost, med po‘ra_‘rispuré, graddsas, rarorda
dijonbechamel, stekt dgg lingon & inlagd gurka

& en liten sallad

‘“TRE[,S' SMORSTEKT GARDSKYCKLING ... 275

med vitvinssas, dragon, mire poix &

TARTARE MAISON 165 175 potatispuré smaksatt med rostad vitlok
Rabiff med inlagd schalottenldk, : 5 o
rostad schalottenloksmajonnas : FLASKSCHNITZEL 225:-
’ : e 7 X9
friterad kapris, riven parmesan & sallad : % w Café de paris-smar, bakad fomat
: & POMMES friteS. .o 225
SNIGLAR PROVENCALE 135 : :
med vitlok & orter © TARTARE MAISON 265 /
. ¢ Rabiff med schalottenloksmajonnas, L3 I_E DESSERT L3 :
CHEVRE CHAUD 145/215 : inlagd schalottenlgk, friterad kapris, :
med paron & valnétter :  parmesan, krispsallad & pommes frites CREPES AMERICAINES B35
: . — Smorstekta pannkakor, vaniljglass,
KANTARELLTOAST 175 :  BAKADRODING > 325 sauce caramel
Med graddstuvade kantareller, :  med smorstekta kantareller, petit pois,
parmesan, picklad silverlgk & persilja :  beurre blanc & kulpotatis CREME BRULEE 95
: RATATOUILLE PROVENCE 235
\s J :  med getostkram, krispiga panisser FLAMBERAD NEKTARIN 135
! & farcka brier med vit chokladganache, amaretto,
J/ \\\ mandel & rosmarin
’ ') J GRILLAT LAMMSPETT "MARSEILLE” . .. 295
PAIN A I_ A"_ ¢ med haricot verts, gurka, valnotter, PROFITEROLES 125
¢ harissakram & pommes frites Petit choux med vanlijglass &
. , varm chokladsas
GRILLAT BROD “CAFE DE PARIS”
med riven parmesan
: DAGENS GLASS / SORBET 45
75 CHOKLADBOLL 45
: CHOKLADTRYFFEL 65
AL [ et
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VAND PA BLADET FOR DRYCK




