MENY

BUBBEL

<|O5E 495

Jaume Serra Cava

NV Taittinger Brut Reserve * 145 s * 845 &

Frankrike, Fine de Claire © | ST/ 30 K

Serveras med klassiska tillbehor

Frankrike, Gillardeau Speciales * | ST/4Q SEK

Serveras med klassiska tillbehor

OSTRON

< 6 ST/I6OE « 9 $T/240 E

« 6 ST/NNO L « 9 §T/3350 &

MELLANRATTER

vi rekommenderar tva till tre ritter per person

BURGARE

POMMES FRITES 8O st

Lagrad ost, gréslok, chiliaioli

FRITERAD GRUYERE - [20 st
Inlagd chili, kikértor, paprikakram

GRILLAD PUMPA - [35 st

Mandelrisotto, friterad gronkal,
citronslungad majrova

SOTAD MOROT - 20 st

Marinerad zucchini, jalapefio, parmesanost

GRADDSTUVAD KANTARELL - (35 stk
Krispigt surdegsbrod, persilja, karamelliserad 16k

VITLOKSBAKADE SNIGLAR + 130 s

Gremolata, smor, levain-krutonger

CHILIMARINERADE GRODLAR -« 130 st

Persilja, vitlok, citronmajonnés

KRAMIG BOUILLABAISSE « 145 stk

Torskrygg, kungsrika, blamussla,
saffran, gradde

BOEUF BOURGUIGNON - [35 stk

Oxkind, gronpeppar, syltad 16k,
rodvinsreduktion, potatispuré

STEAK TARTAR - [40 s

Grovmalt nétinnanlér, kapris, dijonsenap

SURF & TURF - [65 &K
Grillad oxfilé, hummerkrokett,
potatisfondant, kantarell, tryffelsky

* Vinligen informera din kypare om allergier
* All fisk och skaldjur dr hallbart fiskat / odlat

. 195 528

Hogrev, alspansrokt sidflask, Gruyereost,
karamelliserad 16k

- |85 £

Portabellosvamp, rod1ok, cheddarost, tomatsalsa

® Burgarna serveras med pommes frites och aioli

PLOCK

* 155 5K

Ett urval av kokets favoritcharkuterier

ONSKAS OSTAR TILL? * + 95 s
. (55 558

Ett urval av kokets favoritostar

e Fraga din kypare om kvdllens sortiment

DESSERTER

£ 9O

Vilj mellan smakerna vanilj och kaffe

- 95t

Sauternesgelé, havrekrisp, mynta

16.00 -23.00 -

. 105 K

Russin, hasselnotter, kanel

- 35 5

Vilj mellan smakerna paron och nougat

OPPETTIDER
16.00 - O1.OO -

91O,
FI%EULETTU

12.00 - OL.OO 12.00 -22.00

f @BISTRORIGOLETTO




