BUBBEL

Jaume Serra Cava * |O5 s * 495 £

NV Taittinger Brut Reserve ° |45 s * 845

FRANSKA OSTRON

Mont St Michel-bukten
Prisbelont ostron med kraftfull smak

St Vaast-bukten
Exklusivt och krispigt ostron med notig smak

FORRATTER

o 55 SEK/ST
Champagnevinigrett, gruyereost, spenat

. 145 st

Sotad getost St. Maure, betor,
kalamataoliver, hasselnotter

. 145

Gremolatasmdr, parmesanost, grillat levainbrod

. 145 st

Tryffelbéchamel, kantareller, inlagd blomkal,
hyvlad jordértskocka

o 155 sEK

Grovmalt nétinnanlar, Bombay Sapphire Gin,
kapris, rodbeta, pepparrot, dggula, Dijonsenap

® All fisk och skaldjur dr hallbart fiskat / odlat
® Vinligen informera din kypare om allergier

VARMRATTER

CHEVRE CHAUD - 2[5 stk

Sotad getost St. Maure, betor,
kalamataoliver, hasselnotter,

PUMPARISOTTO - 225 sek
Friterad gronkal, rahyvlad fankal,
gruyereost, rostad mandel

KRAMIG BOUILLABAISSE « 275 e

Torskrygg, kungsréka, blamusslor,
skummad havskriftsfond, réttika, gradde

RODTUNGA MEUNIERE » )95 s

Kapris, pepparrot, dill, hasselnét,
brynt smor, potatispuré

KLASSISK RABIFF - 245 st

Grovmalt nétinnanlar, Bombay Sapphire Gin,
kapris, rodbeta, pepparrot, dggula, Dijonsenap
Serveras med pommes frites och aioli

BOEUF BOURGUIGNON - 225 stk

Oxkind, krispigt sidflask, gronpeppar,
rodvinsreduktion, potatispuré

STEAK MINUTE - 295 st

Ryggbiff, pommes frites, vitloks-
slungade brytbonor, bearnaisesas

HJORTYTTERFILE « 335 st

Konfiterad kélrot, skummad murkelsas,
lingon, friterad potatis

DESSERTER

* LITEN/I55 K« STOR/255 X

Ett urval av kékets favoritostar med tillbehér

- 95 s

Tranbér, kanderade mandlar

. 95 s
Grand Marnier, vispad gradde

. 85 ik

Frdaga din kypare om kvillens olika smaker

. 35 SEK/ST
Frdaga din kypare om kvillens olika smaker

“ [ST3OE 4 ST/ILO S « 9 ST/240 &

< [ ST/35EK o 6 ST/IBSEK < 9 $T/270 5K

CHAMPAGNE & OSTRON
195

3 franska ostron med ett glas Taittinger

. 55 sk
. 65 s
. 65

Langlagrad fransk hardost, honung

« 70 s

Grillat brod, citron

o [ ST/SSEK « 2 ST/IOQO £k o 3 §T/[35 EK

Gron- & rdd chili, silverlok, paprikakrdm

« [ ST/553EK « 2 ST/IOO £ « 3 §T/(35 £

Grillat levainbrod, rod peppar, citronmajonnés

* 325 5K

Ett urval av kékets franska favoriter
— perfekt for tva att dela pa!
Fraga din kypare om kvdllens sortiment
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BUBBEL

Jaume Serra Brut ¢ [O5$EK / ¢ 495 SEK

o 145SEK / » 845 sEK

Taittinger Brut
Taittinger Prelude ¢ [295 SEK
Laurent Perrier Brut ¢ 895 SEk

Pol Roger Brut » 895 SEK
Estrella Damm / fat

Lanson Rosé Brut * 995 SE Ship Full of TPA / fat

Damm Inedit (veteol) 25 cl / fat
Daura Damm (glutenftri) flaska

Lanson Extra Age * |O95 SEK

Comtes de Champagne 2006 ¢ 2495 SEK Galipette Cidre

Dom Perignon Vintage 2010 ¢ 2995 stk

Vin de Maison

2018 Donatushof Saar Riesling

2019 Noble Wines Chardonnay 446
2018 La Tourainne Sauvignon Blanc
2020 La Chablisienne Petit Chablis
2019 Ramon Bilbao Albarifo

2020 Louis Jadot Chardonnay Bourgogne Couvent de Jacobins
2015 Weinbach Pinot Blanc

2018 Sancerre Les Charmes

2017 Chablis 1:er Cru La Chablisienne
2015 Bouchard Pére & Fils Meursault

OL / CIDER

IO,
?%LETTII

ALKOHOLFRITT

Mocktail
Alkoholfritt vin 0%
Alkoholfri ol

38 5K

Coca Cola/Cola Zero/Fanta/Sprite . . .
Redbull/Redbull Sugar free
Redbull Organic

Vin de Maison

2019 Mont Redon Cotes du Rhone

2019 Noble wines Pinot Noir 667

2016 El Pedrosal Crianza Ribera del Duero
2018 Heartland Cabernet Sauvignon

2016 Cecchi Chianti Classico Riserva

2018 Louis Jadot Pinot Noir Bourgogne Couvent de Jacobin
2017 Lirac Domaine de la Mordoreé

2017 Camins del Priorat

2015 Jean-Claude Boisset Ladoix Bourgogne

2016 Black Stallion Cabernet Sauvignon

2016 Mauro Veglio Barolo

2015 Chateau La Croix de Gay Pomerol

2014 Domaine de la Vougeraie Clos de Vougeot Grand Cru

OPPETTIDER

.30 - 15.00 -

.30 -23.00 -

.30 -23.00 - 13.00 -23.00
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