
M E N Y

OSTBRICKA • LITEN/155 SEK 
Ett urval av kökets favoritostar med tillbehör

BRYNT SMÖRGLASS • 95 SEK 
Tranbär, kanderade mandlar

CHOKLAD- & APELSINKAKA • 95 SEK 
Grand Marnier, vispad grädde

Crème brûlée • 85 SEK 
Fråga din kypare om kvällens olika smaker

CHOKLADTRYFFEL • 35 SEK/st

Fråga din kypare om kvällens olika smaker

CÉLINE, n°4 Mont St Michel-bukten  
Prisbelönt ostron med kraftfull smak

TATIHOU, n°3 St Vaast-bukten 
Exklusivt och krispigt ostron med nötig smak

F R A N S K A  O s t r o nb u b b e l

D E S S E R T E R 

cAVA                           GLAS   FLASKA
Jaume Serra Cava                 • 105 SEK        • 495 SEK

champagne               GLAS   FLASKA
NV Taittinger Brut Reserve   • 145 SEK        • 845 SEK

bistrorigoletto.se @BistroRigoletto 

• 1 ST/30 SEk

• 1 ST/35 SEk

• 6 ST/160 SEK

• 6 ST/185 SEK

• 9 ST/240 SEK

• 9 ST/270 SEK

CHÈVRE CHAUD • 215 SEK 
Sotad getost St. Maure, betor,  
kalamataoliver, hasselnötter,  

PUMPARISOTTO • 225 SEK

Friterad grönkål, råhyvlad fänkål, 
gruyereost, rostad mandel

krämig bouillabAissE • 275 SEK

Torskrygg, kungsräka, blåmusslor,  
skummad havskräftsfond, rättika, grädde

RÖDTUNGA MEUNIÈRE • 295 SEK

Kapris, pepparrot, dill, hasselnöt,  
brynt smör, potatispuré

• STOR/255 SEK

P L O C K

F Ö R R Ä T T E R

V A R M R Ä T T E R

FRITERADE GRUYEREKROKETTER

Grön- & röd chili, silverlök, paprikakräm

chilimarinerade grodlår

Grillat levainbröd, röd peppar, citronmajonnäs

OST - & CharkuteriefAt • 325 SEK

Ett urval av kökets franska favoriter 
– perfekt för två att dela på!
Fråga din kypare om kvällens sortiment

• 1 ST/55 SEk    

• 1 ST/55 SEk    

• 2 ST/100 SEK

• 2 ST/100 SEK

• 3 ST/135 SEK

• 3 ST/135 SEK

GRATINERAT OSTRON • 55 SEK / ST

Champagnevinägrett, gruyereost, spenat

CHÈVRE CHAUD - HALV • 145 SEK 

Sotad getost St. Maure, betor,  
kalamataoliver, hasselnötter

VITLÖKSBAKADE SNIGLAR • 145 SEK 

Gremolatasmör, parmesanost, grillat levainbröd

MJÖLKSYRAD GURKA • 55 SEK

FYLLDA PEPPERONCINI • 65 SEK

ELDAD CANTALOST • 65 SEK

Långlagrad fransk hårdost, honung

INLAGDA SARDINER • 70 SEK

Grillat bröd, citron

TARTE FLAMBÉE • 145 SEK

Tryffelbéchamel, kantareller, inlagd blomkål, 
hyvlad jordärtskocka

KLASSISK RÅBIFF - HALV • 155 SEK

Grovmalt nötinnanlår, Bombay Sapphire Gin,  
kapris, rödbeta, pepparrot, äggula, Dijonsenap

• All fisk och skaldjur är hållbart fiskat / odlat
• Vänligen informera din kypare om allergier

KLASSISK RÅBIFF • 245 SEK

Grovmalt nötinnanlår, Bombay Sapphire Gin, 
kapris, rödbeta, pepparrot, äggula, Dijonsenap
Serveras med pommes frites och aioli

boeUf boUrguignon • 225 SEK

Oxkind, krispigt sidfläsk, grönpeppar,   
rödvinsreduktion, potatispuré 

STEAK MINUTE • 295 SEK

Ryggbiff, pommes frites, vitlöks- 
slungade brytbönor, bearnaisesås

HJORTYTTERFILÉ • 335 SEK

Konfiterad kålrot, skummad murkelsås, 
lingon, friterad potatis

CHAMPAGNE & OSTRON

195 SEK

3 franska ostron med ett glas Taittinger
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Ö  P P E  T  T  I  d  E  R   

TISDAG  11.30 - 15.00  •  onsDaG - torSdAG 11.30 - 23.00  •  fredag 11.30 - 23.00  •  lördag 13.00 - 23.00 

b U B B E L

v I N 

VITT 
Vin de Maison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2018 Donatushof Saar Riesling. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2019 Noble Wines Chardonnay 446. . . . . . . . . . . . . . . . . .  
2018 La Tourainne Sauvignon Blanc. . . . . . . . . . . . . . . .  
2020 La Chablisienne Petit Chablis. . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2019 Ramon Bilbao Albariño. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2020 Louis Jadot Chardonnay Bourgogne Couvent de Jacobins. . . . . .  
2015 Weinbach Pinot Blanc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2018 Sancerre Les Charmes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2017 Chablis 1:er Cru La Chablisienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2015 Bouchard Père & Fils Meursault . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

RÖTT 
Vin de Maison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2019 Mont Redon Côtes du Rhône. . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2019 Noble wines Pinot Noir 667. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2016 El Pedrosal Crianza Ribera del Duero. . . . . . . . . . . . 
2018 Heartland Cabernet Sauvignon. . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2016 Cecchi Chianti Classico Riserva . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2018 Louis Jadot Pinot Noir Bourgogne Couvent de Jacobin. . . . . . . .  
2017 Lirac Domaine de la Mordoreé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2017 Camins del Priorat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2015 Jean-Claude Boisset Ladoix Bourgogne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
2016 Black Stallion Cabernet Sauvignon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2016 Mauro Veglio Barolo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2015 Chateau La Croix de Gay Pomerol. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2014 Domaine de la Vougeraie Clos de Vougeot Grand Cru. . . . . . . .

Ö L  /  C I D E R A L K O H O L F r I T T

Estrella Damm / fat . . . . . . . . . . . . . . . 
Ship Full of IPA / fat . . . . . . . . . . . . . .  
Damm Inedit (veteöl) 25 cl / fat . . . . . 
Daura Damm (glutenfri) flaska . . . . . 
Galipette Cidre. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

78 SEK 
88 SEK 
68 SEK 
84 SEK 
88 SEK 

Mocktail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Alkoholfritt vin 0% . . . . . . . . . . . . . .  
Alkoholfri öl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Loka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Coca Cola/Cola Zero/Fanta/Sprite . . . .   
Redbull/Redbull Sugar free . . . . . . . . 
Redbull Organic . . . . . . . . . . . . . . . . . 

78 SEK 
78 SEK

56 SEK 
38 SEK

38 SEK 
45 SEK 
38 SEK 

 
105 SEK 
125 SEK 
135 SEK

140 SEK 
145 SEK 

 
 

 
420 SEK 
495 SEK 

540 SEK 
560 SEK 
580 SEK 
545 SEK 
645 SEK 
695 SEK 
695 SEK

745 SEK

995 SEK 

 
420 SEK 
520 SEK 
540 SEK 
560 SEK

580 SEK 
660 SEK 

655 SEK 
675 SEK 
745 SEK 
795 SEK 
795 SEK 
895 SEK 

1095 SEK 
1995 SEK 

 
105 SEK 
130 SEK 
135 SEK 

140 SEK

145 SEK 
165 SEK 

 

GLAS     FLASKA GLAS      FLASKA

CAVA 
Jaume Serra Brut • 105 SEK / • 495 SEK

CHAMPAGNE

Taittinger Brut  • 145 SEK / • 845 SEK

Taittinger Prelude • 1295 SEK

Laurent Perrier Brut • 895 SEK

Pol Roger Brut • 895 SEK

Lanson Rosé Brut • 995 SEK

Lanson Extra Age  • 1095 SEK

Comtes de Champagne 2006 • 2495 SEK

Dom Perignon Vintage 2010 • 2995 SEK
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