BUBBEL

Jaume Serra Cava * [O5 ° 495 5K

NV Taittinger Brut Reserve ° |45 5 845

OSTRON

Mont St. Michel-bukten
Serveras med mignoette, tabasco & citron

o | ST/3O XK « 6 ST/I6O LK « 9 §T/240 K

FORRATTER

o 45 SEK/ ST
Champagnevinégrett, gruyereost, spenat

HALY o [45 sEc

Sotad getost St. Maure, betor,
torkade kalamataoliver, hasselnotter

. 145 s

Hyvlad jorddrtskocka, inlagd blomkal,
kantareller, farskriven italiensk tryffel

e Vinligen informera din kypare om allergier

. 145 ¢

Gremolatasmor, parmesanost, grillat levainbrod

HALV o (S5 SEK HEL o )75 SEK

Handskalade rékor, dgg, rodlok, pepparrot,
16jrom, grillat levainbrod

HALV o [55 SEK

Grovmalt ndtinnanlar, Bombay Sapphire Gin,
kapris, rodbeta, pepparrot, dggula, Dijonsenap

® All fisk och skaldjur dr hallbart fiskat / odlat

VARMRATTER

CHEVRE CHAUD HEL » 2[5 st

Sotad getost St. Maure, betor,
torkade kalamataoliver, hasselnotter

FRITERAD KRONARTSKOCKA * 225 sEk

Vinkokta belugalinser, lagrad cheddar,
rokt paprika, rdhyvlad sparris, jalapefiokram

SKALDJURSRISOTTO - 265 stk

Grillad kungsréka, vitloksfrasta vannameirékor,
bldmusslor, skaldjursfond, parmesanost

MOULES FRITES « 245 st

Blamusslor, palsternacka, gradde,
vitt vin, pommes frites, aioli

KRAMIG BOUILLABAISSE 275 sek

Torskrygg, kungsrika, blamusslor,
skummad skaldjursfond, rostad rotselleri, gradde

RODTUNGAFILE MEUNIERE - 295 st

Kapris, pepparrot, dill, rostade mandlar,
brynt smor, potatispuré

KLASSISK RABIFF HEL » 245 sk

Grovmalt nétinnanlar, Bombay Sapphire Gin,
kapris, rodbeta, pepparrot, aggula, Dijonsenap
Serveras med pommes frites och aioli

BOEUF BOURGUIGNON - 225 sk
Hogrev, krispigt sidflask, gronpeppar,
rodvinsreduktion, potatispuré

STEAK MINUTE -« 295 stk

Ryggbiff, brytbonor, tomatsalsa, tryffelsky,
bearnaisesas, pommes frites

DESSERTER

. 35 SEK/ST
Frdga din kypare om kviillens olika smaker

. 85 i

Fraga din kypare om kvillens olika smaker

- 95t

Smaksatt med lime, enbér & vanilj

. 95 5

Med kanderade hasselnétter, barkompott & karamellsés

£ 85

Toppas med mousserande vin

o LITEN [55 SEK o STOR 55 SEK
Ett urval av kokets favoritostar med tillbehor

o L PERS [75SEK o 4 PERS 3)5 SEK

Kvdllens glass med bdr, mardnger & mandelkrisp

JUST NU!

Tre franska ostron med
ett glas Champagne Taittinger

- 95

CCEUR DE FILET PROVENGCALE
L 05

400g Oxfilé - tysk Kviga Holstein,
tryffelsky, vitlokssmor, brytbonor, rastekt potatis
— for tva att dela pa!

Oxfilén serveras medium rare

. 55 sk
. 65 s
. 65

Langlagrad fransk hardost, honung

« 70

Grillat brod, citron

o« [ ST/S5EK « 2 ST/IOO EK « 3 5T/[35 £

Gron- & rdd chili, silverlok, espelettepeppar, aioli

* 325 5K

Ett urval av kokets franska favoriter
— perfekt for tva att dela pa!
Fraga din kypare om kvillens sortiment
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