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M E N Y
  

CHOKLADTRYFFEL • 35 SEK/st

Fråga din kypare om kvällens olika smaker

Crème brûlée • 85 SEK 
Fråga din kypare om kvällens olika smaker

RABARBERCHEESECAKE • 95 SEK 
Smaksatt med lime, enbär & vanilj

CHOKLAD- & KARDEMUMMAFONDANT • 95 SEK 
Med kanderade hasselnötter, bärkompott & karamellsås

SORBET ROYAL • 85 SEK 
Toppas med mousserande vin

OSTBRICKA • LITEN 155 SEK 
Ett urval av kökets favoritostar med tillbehör

GLASSBOMB - FÖR FLERA!
 • 2 pers 175 SEK    • 4 pers 325 SEK

Kvällens glass med bär, maränger & mandelkrisp

CÉLINE, n°3 Mont St. Michel-bukten   
Serveras med mignoette, tabasco & citron

b u b b e l O S T R O N J U S T  N U !

D E S S E R T E R  

cAVA                           GLAS   FLASKA 
Francesc Ricart Brut Cava • 105 SEK        • 495 SEK

champagne               GLAS   FLASKA 
NV Taittinger Brut Reserve   • 145 SEK        • 845 SEK

bistrorigoletto.se @BistroRigoletto 

 • 1 ST/30 SEk     • 195 
SEK    

 • 155 
SEK    

• 6 ST/160 SEK • 9 ST/240 SEK

CHÈVRE CHAUD HEL• • 215 SEK 
Sotad getost St. Maure, betor,  
torkade kalamataoliver, hasselnötter  

FRITERAD KRONÄRTSKOCKA • 225 SEK

Vinkokta belugalinser, lagrad cheddar,  
rökt paprika, råhyvlad sparris, jalapeñokräm

Skaldjursrisotto • 265 SEK

Grillad kungsräka, vitlöksfrästa vannameiräkor,  
blåmusslor, skaldjursfond, parmesanost

Moules Frites • 245 SEK

Blåmusslor, palsternacka, grädde,  
vitt vin, pommes frites, aioli

krämig bouillabAissE • 275 SEK 
Torskrygg, kungsräka, blåmusslor,  
skummad skaldjursfond, rostad rotselleri, grädde

• stor 255 SEK

P L O C K

F Ö R R Ä T T E R

V A R M R Ä T T E R

FRITERADE GRUYEREKROKETTER

Grön- & röd chili, silverlök, espelettepeppar, aioli

OST - & CharkuteriefAt • 325 SEK

Ett urval av kökets franska favoriter 
– perfekt för två att dela på!
Fråga din kypare om kvällens sortiment

 • 1 ST/55 SEk    • 2 ST/100 SEK • 3 ST/135 SEK

GRATINERAT OSTRON • 45 SEK / ST

 Champagnevinägrett, gruyereost, spenat

CHÈVRE CHAUD HALV • 145 SEK

Sotad getost St. Maure, betor,  
torkade kalamataoliver, hasselnötter

Krispigt flatbread • 145 SEK

Hyvlad jordärtskocka, inlagd blomkål,  
kantareller, färskriven italiensk tryffel

MJÖLKSYRAD GURKA • 55 SEK

FYLLDA PEPPERONCINI • 65 SEK

ELDAD CANTALOST • 65 SEK

Långlagrad fransk hårdost, honung

INLAGDA SARDINER • 70 SEK

Grillat bröd, citron

VITLÖKSBAKADE SNIGLAR • 145 SEK

Gremolatasmör, parmesanost, grillat levainbröd

Toast Skagen HALV • 155 SEK   HEL • 275 SEK

Handskalade räkor, ägg, rödlök, pepparrot,  
löjrom, grillat levainbröd

KLASSISK RÅBIFF HALV • 155 SEK

Grovmalt nötinnanlår, Bombay Sapphire Gin,  
kapris, rödbeta, pepparrot, äggula, Dijonsenap

RÖDTUNGAfilé MEUNIÈRE • 295 SEK

Kapris, pepparrot, dill, rostade mandlar,  
brynt smör, potatispuré

KLASSISK RÅBIFF HEL• •  245 SEK

Grovmalt nötinnanlår, Bombay Sapphire Gin, 
kapris, rödbeta, pepparrot, äggula, Dijonsenap
Serveras med pommes frites och aioli

boeUf boUrguignon • 225 SEK

Högrev, krispigt sidfläsk, grönpeppar,   
rödvinsreduktion, potatispuré 

STEAK MINUTE • 295 SEK

Ryggbiff, brytbönor, tomatsalsa, tryffelsky,  
bearnaisesås, pommes frites

Cœur de filet provençale 

2 PERS 695 
SEK llL   

400g Oxfilé - tysk Kviga Holstein,  
tryffelsky, vitlökssmör, brytbönor, råstekt potatis

– för två att dela på!

Oxfilén serveras medium rare

• Vänligen informera din kypare om allergier                                     • All fisk och skaldjur är hållbart fiskat / odlat

CHAMPAGNE & OSTRON 
Tre franska ostron med  

ett glas Champagne Taittinger

ALKOHOLFRITT & OSTRON 
Tre franska ostron med  

ett glas alkoholfritt mousserande



TISDAG  11.30 - 21.00  •  onsDaG - FREDAG 11.30 - 23.00  •  lördag 13.00 - 23.00 

bistrorigoletto.se @BistroRigoletto 

Ö P P E T T I d E R  

b U B B E LC O C K T A I L S  /  G I N  &  T O N I C ´ S

v I N  

ALLA 148 SEK 

VITT 
Vin de Maison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2020 Dreissigacker Riesling Organic. . . . . . . . . . . . . . . . . 
2018 Irony Chardonnay Monterey County. . . . . . . . . . . . . 
2020 Paso das Bruxas Albariño. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
2018 La Tourainne Sauvignon Blanc. . . . . . . . . . . . . . . .  
2020 La Chablisienne Petit Chablis. . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2020 Louis Jadot Chardonnay Bourgogne Couvent de Jacobins. . . . . .  
2015 Weinbach Pinot Blanc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2018 Sancerre Les Charmes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2017 Chablis 1:er Cru La Chablisienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

RÖTT  
Vin de Maison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2019 Mont Redon Côtes du Rhône. . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2019 Noble wines Pinot Noir 667. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2021 Matsu El Picaro. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2018 Heartland Cabernet Sauvignon. . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2016 Cecchi Chianti Classico Riserva. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2015 Marques de Murrieta Rioja Reserva . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2018 Louis Jadot Pinot Noir Bourgogne Couvent de Jacobin. . . . . . . . . 
2017 Lirac Domaine de la Mordoreé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2015 Jean-Claude Boisset Ladoix Bourgogne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2016 Black Stallion Cabernet Sauvignon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2016 Mauro Veglio Barolo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2015 Chateau La Croix de Gay Pomerol. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2014 Domaine de la Vougeraie Clos de Vougeot Grand Cru. . . . . . . .

Ö L  /  C I D E R A L K O H O L F r I T T

Estrella Damm flaska / fat . . . . . . . . . . 
Ship Full of IPA flaska / fat . . . . . . . .  
Damm Inedit (veteöl) 25 cl / fat . . . . . 
Daura Damm (glutenfri) flaska . . . . . 
Galipettet Cidre Brut . . . . . . . . . . . . . .  
Melleruds Alkoholfri Lager . . . . . . . . . 
Easy Rider Alkoholfri IPA  . . . . . . . . .  
Galipette Cidre Alkoholfri. . . . . . . . . . .   

78 SEK 
88 SEK 
68 SEK 
84 SEK 
88 SEK 

55 SEK 
58 SEK 
55 SEK 

Mocktail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Loka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Perrier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Coca Cola/Cola Zero/Fanta/Sprite . . . .   
Redbull/Redbull Sugar free . . . . . . . . 
Redbull Organics. . . . . . . . . . . . . . . . .
BONNE äpple, vitaminberikad . . . . . . 
BONNE svarta vinbär, vitaminberikad .   
 

 

78 SEK 
38 SEK

78 SEK

38 SEK 
45 SEK 
38 SEK

38 SEK

38 SEK

 

 
105 SEK 
125 SEK 
135 SEK 

135 SEK

140 SEK 
145 SEK 

 
 

 
420 SEK 
495 SEK 

540 SEK 

540 SEK 
560 SEK 
580 SEK 
645 SEK 
695 SEK 
745 SEK 

795 SEK 

 

 
420 SEK 
520 SEK 
540 SEK 
560 SEK 

580 SEK 
595 SEK 

620 SEK 
655 SEK 
675 SEK 
795 SEK 
795 SEK 
895 SEK 

1095 SEK 
1995 SEK 

 
105 SEK 
130 SEK 
135 SEK 

140 SEK 
145 SEK

 
 
 

GLAS      FLASKA GLAS      FLASKA

CAVA 
Francesc Ricart Brut Cava • 105 SEK / • 495 SEK

CHAMPAGNE
Taittinger Brut  • 145 SEK / • 845 SEK

Taittinger Prelude • 1195 SEK

Taittinger Folies de la Marquetterie • 1295 SEK

Special Club  
Roland Champion Grand Cru 2012 • 1050 SEK

Special Club  
Sanchez-Le Guédard Premier Cru • 1050 SEK

Comtes de Champagne 2006 • 2495 SEK

Dom Perignon Vintage 2010 • 2995 SEK

COCKTAILS 

Legolas
Bombay Sapphire Gin, lime, socker, 

jordgubbspuré, mynta, soda

Mr Jingles 
Bacardi Carta Oro, St Germain fläder,  

citron, socker, äggvita 

Honey Bunny 
Jack Daniels, Disaronno Amaretto,  

citron, sockerlag, Cava

Marla Singer
Pimms, citron, socker, Sprite, soda, gurka, mynta

Neo
Select Aperitivo, passionfruktsjuice, citron,  

socker, rosévin, Schweppes Russchian 

Gin & Tonic´s  

Bombay Sapphire  
Lime, äpple, mynta,  

Fever Tree Indian Tonic

Ophir 
Kanel, blåbär, apelsin, 

Fever Tree Indian Tonic

Bluecoat American Dry Gin  
Kardemumma, enbär, apelsin,  

Fever Tree Indian Tonic 


