BEIRUTS PARLA-MENY 550:-/ PERSON

(min 10 personer max 17)

K allx smdritier

Hoummos

Rora pa kikartor och sesampasta
kryddad med kummin

Moutabbal batinzian

Rora pa aubergine, sesampasta,
vitlok och citron

Labneh
Libanesisk kryddad yoghurt

Mhamara

Kryddstark paprikarelish med krossade
valnotter och granatdppelsirap

Tarator de jez
Kycklingréra pa sesampasta
med inlagd vildgurka

Warak inab

Ris- och gronsaksfyllda vinblad
med mynta, citron och olivolja

Ardishoki

Kronartskocka med citron
och vitloksmarinad

Salata jibne oroka
Ruccolasallad med halloumi

Fattoush

Kryddig gronsakssallad med
rostat libanesiskt brod

Kaffe och efterritt ingar

Beirut Café, tel 08-212025, info@beirutcafe.se, www.beirutcafe.se

Vi smdritter

Jowaneh moklieh
Marinerade stekta kycklingvingar

Sojok

Stekt libanesisk notfarskorv med
gronsaker i olivolja

Sambosek
Piroger fyllda med nétfars och 16k

Fatayer

Piroger fyllda med bladspenat,
6k och citron

Rkakat
Friterade knyten fyllda med fetaost

Halloumi mishvie

Grillad getost kryddad med
mynta och paprikakrydda

Falafel

Friterad kikartsrora kryddad
med kummin




